B CATEGORIE : DIVERS

LE CHEF ?

L L 2

Lemsrvous: Une recette Le Chef C’est Vous ! Bon Appétit !

TEMPSDE PREPARATION: 15 mn

INGREDIENTS:

100 g d’eau
250 g de sucre en poudre
210 g de chocolat noir

METHODE :

Versez le sucre dans I'eau, remuez et porter aitidul

Cassez le chocolat en petits morceaux et I'ajauesirop tout en tournant avec une cuillére de. bois
Continuez de tourner jusqu’a ce que I'ensemblemoiaitement lisse et onctueux.

Lorsque le glacage est homogene, passez-le dansasaeire fine au dessus d’'un autre récipient afin
de retirer tous les petits grains éventuels.

Mettre un linge sur le saladier, puis laissez fdfroa température ambiante, tout en remuant
régulierement. Le glagage ne doit pas étre chaubbi lors de son utilisation.

Il ne vous reste plus qu’'a verser le glacage sgateau et a bien I'étaler a I'aide d’une spatule.

Il faut faire assez vite afin qu’il n'y ait pas tieces de spatule et que I'ensemble soit parfaiteme
lisse.

Le Chef ? C’est Vous ! Votre compagnon Patissipuetoujours !
www.lechef-cestvous.com



